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ISETAN OSECHI

静岡伊勢丹のおせち

静岡市葵区呉服町1-7/〒420-0031/電話054-251-2211大代表/’26

伊勢丹　静岡

 とう  ちゅう  けん

                         
〈桃中軒〉和風おせち料理一段重
（21.5×31.3×6.9㎝/2人前）

〈20セット限り〉17,601円

お申し込み番号 621-003

                          
〈桃中軒〉和洋おせち料理三段重
（20×20×5.6㎝×3/4～5人前）〈20セット限り〉25,851円

お申し込み番号 622-003                           
〈桃中軒〉和洋おせち料理二段重
（21.4×21.4×5.4㎝×2/3～4人前）〈20セット限り〉17,050円

お申し込み番号 623-003

伊勢丹　静岡

今年も有名料亭、ホテルのおせちを

充実の品揃えでご用意いたしました。

「伊勢丹のおせち」で新しい年をお迎えください。
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静岡 待　月　楼
たい　　　　げつ　　　　ろう

■〈待月楼〉和三段重
（17.5×17.5×5.5㎝×3/3人前）

〈30セット限り〉75,600円

600-003

創業大正8年。静岡を代表する料亭。
伝統の心と技で仕上げた正統派のおせちです。

1

■〈待月楼〉和一段重
（21×21×8㎝/2人前）

〈30セット限り〉43,200円

2

601-003

■〈待月楼〉和二段重
（19.5×19.5×8㎝×2/4人前）

〈30セット限り〉82,080円

3

602-003

静岡の専門店・地元食材を使ったおせち From SHIZUOKA
ISETAN OSECHI

店主
八木章夫氏

桃中軒■沼津
地元特産の選び抜かれた素材や
洋風メニューも詰め合わせたおせち料理です。

料理長
飯塚武雄氏

※商品の性質上、ご予約後のお取替え・キャンセル・ご返品は承れ
ません。※すべての商品の数量には、限りがございますのでお早めに
ご注文ください。尚、品切れの際はご容赦ください。※天候などの状況
により、商品内容が一部変更になる場合もございます。

販売場の名称及び所在地：（株）静岡伊勢丹  静岡県静岡市葵区呉服町1-7
酒類販売管理者の氏名：酒井 健輔
酒類販売管理研修受講年月日：2025年7月10日
次回研修の受講期限：2028年7月9日
研修実施団体名：一般社団法人 日本フランチャイズチェーン協会

※数に限りがある商品もございますので、品切れの際はご容赦ください。
※価格はすべて税込です。

伊勢丹は、地階・1階のみ午前10時～午後7時まで営業。
尚、2階～8階・別館コリドーは午前10時～午後6時30分の営業。

（8階 レストランシティ：午前11時～午後9時、ラストオーダーは午後8時30分。※一部店舗は異なる場合がございます。）

2026

 ふ    ちゅう

静岡ブランド食材を厳選使用。するが牛·ＴＥＡ豚·駿河軍鶏の畜産ほか、
波乗り鰆·大鱒紅富士·しずまえ鮮魚·オクシズ野菜など、
静岡の食材にこだわり仕上げました。

府中 かしわで■静岡

                       
〈食彩 岩生〉
静岡お節和二段重
（20.2×20.2×5.7㎝×2/4～5人前）

〈20セット限り〉22,001円

お申し込み番号 620-003

                      　 
〈府中かしわで〉
創作おせち
和一段重
（20.2×29.5×5.7㎝/

2～3人前）

〈20セット限り〉18,001円

お申し込み番号 619-003

代表
市川岩生氏

【酒類販売管理者標識】

ポイントプレゼント！
＊期間限定ポイント新規ご入会・カードご利用など条件達成で

□9月30日（水）～10月4日（日）：7階 特設会場 各日午前10時～午後5時

□10月5日（月）～11月6日（金）：地階 サービスカウンター 各日午前10時～午後5時
□11月7日（土）～12月14日（月）：8階 ギフトセンター内 特設会場

各日午前10時～午後5時〈最終日午後4時終了〉 

エムアイカード会員さま先行承り期間・会場

エムアイカード・三越伊勢丹アプリ会員さま承り期間・会場

カタログ商品のご予約は、エムアイカード・三越伊勢丹アプリ会員さま限定とさせていただきます。  　 三越伊勢丹アプリの
ダウンロードはこちらから▶

静岡伊勢丹のおせち 
店頭でのお渡し・配送でのお届けについて

ご来店による
お渡し

お渡し日時 ： 12月31日（木）午後2時～午後5時　
お渡し場所 ： 静岡伊勢丹 8階 大催事場 ※コリドー・フジでのお渡しはございません。

配送による
お届け

配送地域 ： 静岡県全域 ※山間部はお届けできない地域がございます。詳しくは係員にお尋ねください。
配送日時 ： 12月31日（木）午後2時～午後9時
配送料金 ： 静岡県内特別地区990円、静岡県内その他1,100円 ※詳しくは係員にお尋ねください。 
※お届け時間の指定は承れません。予めご了承ください。

※本年はお電話でのご注文の承りはございません。ご了承ください。

■店頭でのご予約承り ※ご予約時に代金のお支払いをお願いいたします。（代引では承りかねます。）
【エムアイカード会員さま先行承り期間・会場】
9月30日（水）～10月4日（日）：7階 特設会場 各日午前10時～午後5時
【エムアイカード・三越伊勢丹アプリ会員さま承り期間・会場】
10月5日（月）～11月6日（金）：地階 サービスカウンター  各日午前10時～午後5時
11月7日（土）～12月14日（月）：8階 ギフトセンター内 特設会場各日午前10時～午後5時

〈最終日午後4時終了〉

※お電話でのご注文の承りはございません。ご了承ください。



　　　　　　　  
〈日本平ホテル〉
日本平ホテル謹製おせち料理
和洋中三段重詰め
（21.5×21.5×6.5㎝×3/4～5人前）

〈10セット限り〉54,000円

お申し込み番号 608-003

■静岡中島屋グランドホテル
なか   じま　 や

■静岡崇　月
しゅう            げつ

和の味わいを仕切り重に詰めた〈崇月〉ならではの
伝統おせちをご賞味ください。

〈崇月〉静岡伊勢丹オリジナル 和二段重
（21.6×21.6×5.5㎝×2/3～4人前）〈30セット限り〉34,801円
※画像はイメージです。

お申し込み番号 604-003                      
〈崇月〉静岡伊勢丹オリジナル 和一段重
（19.4×28.5×8㎝/1～2人前）〈30セット限り〉23,800円
※画像はイメージです。

お申し込み番号 603-003

　　　　　　　  
〈一水庵〉和二段重
（21.5×21.5×5.7㎝×2/3～4人前）

〈30セット限り〉22,001円

お申し込み番号 607-003

■浜松 THE ORIENTAL TERRACE／一水庵
　   ジ　 　　                       オリエンタル                                         テラス  　 　                 いっ  すい   あん

明治元年創業。湖畔のリゾートレストラン、
ジ·オリエンタルテラスが素材にこだわり抜いた
純フレンチおせちと、
150年の歴史を持つ浜松の老舗、
鳥善一水庵のおせちをお届けします。

〈日本料理 椿亭〉和二段八角重（25×25×7.7㎝×2/
4～5人前）〈10セット限り〉43,200円

お申し込み番号 614-003

　　　　　　　 　 
〈中島屋グランドホテル〉
日本料理・西洋料理二段重
（19.5×19.5×7.5㎝×2/3～5人前）〈5セット限り〉37,001円

お申し込み番号 612-003

　　　　　　　 
〈中島屋グランドホテル〉
日本料理・西洋料理・
中国料理三段重
（19.5×19.5×7.5㎝×3/5～7人前）

〈10セット限り〉55,001円

お申し込み番号 609-003

　　　　　　　 　 
〈中島屋グランドホテル〉
日本料理・中国料理二段重（19.5×19.5×7.5㎝×2/
3～5人前）〈5セット限り〉37,001円

お申し込み番号 611-003

日本料理「四季」、西洋料理「テラスレストラン」、
中国四川料理「静岡四川飯店」のホテル
直営のレストランからお届けいたします。

料理長
前川智裕氏

■静岡ホテルグランヒルズ静岡
しず　おか

吟味された食材を
ひとつひとつ丁寧に炊きあげ、
伝統の味と技を大切に守る
和風おせちです。

■静岡

に　  ほん　りょう　 り　　つばき  てい

日本料理 椿亭

写真左から：
和食統括料理長 保科祐司氏
洋食統括料理長 冨田宗裕氏
中国統括料理長 津村豪氏

日本料理「花凜」・
オールデイダイニング「THE TABLE」・
中国料理「富翠珠」のホテル直営レストランから
お届けします。

　　　　　　　     〈ホテルグランヒルズ静岡〉
中国おせち三段重（18×18×5㎝×3/3～4人前）
〈25セット限り〉26,001円

お申し込み番号 616-003

　　　　　　　     〈ホテルグランヒルズ静岡〉
洋食おせち二段重（18.5×18.5×5㎝×2/3～4人前）
〈25セット限り〉19,001円

お申し込み番号 617-003

　　　　　　　 　 
〈中島屋グランドホテル〉
西洋料理・中国料理二段重（19.5×19.5×7.5㎝×2/
3～5人前）〈10セット限り〉37,001円

お申し込み番号 610-003

料亭・ホテル・レストランのおせち From SHIZUOKA
ISETAN OSECHI

総料理長
渡辺健太郎氏

店主
坪井義行氏

店主
荒谷崇氏

写真左から：
日本料理長 福地雅見氏
西洋料理長 佐野幸伸氏
中国料理長 梅原恵介氏

〈日本料理 椿亭〉和一段重
（16×29×8㎝/2人前）〈40セット限り〉19,980円

お申し込み番号 613-003

　　　　　　　     〈ホテルグランヒルズ静岡〉
和食おせち一段重（18.5×18.5×5㎝/2～3人前）
〈25セット限り〉16,001円

お申し込み番号 618-003

　　　　　　　     〈ホテルグランヒルズ静岡〉
和洋中おせち三段重（18.5×18.5×5.5㎝×3/
3～4人前）〈25セット限り〉40,001円

お申し込み番号 615-003

〈THE ORIENTAL TERRACE〉
洋風おせち一段重「彩り」
（22×22×6㎝/1～2人前）〈20セット限り〉19,001円

お申し込み番号 605-003
　　　　　　　  
〈THE ORIENTAL TERRACE〉洋風おせち二段重「至高」
（22×22×6㎝×2/3～4人前）〈15セット限り〉33,001円

お申し込み番号 606-003

日本平ホテル■静岡

伝統的な日本料理からなる壱乃重と弐乃重、
上質な食材を使用した西洋料理や中国料理の参乃重。
それぞれの担当料理長自ら、一品一品丁寧に仕上げ、
華やかに盛りつけております。

 にっ   ぽん  だいら


