
【コリドーフジ】：2026年 ボージョレヌーボーご予約承り

➁：シャトー・デ・マラドレ ボージョレ・ヴィラージュ・ヌーヴォー
（750ml)

限定12本 3,300円 特別価格 2,970円

「トロフェ・デ・ボージョレ・ヌーヴォ」にて、2023年・24年と連続で最高位の金賞グランプリ、
25年は金賞を受賞！
厳しく収量制限された自社畑のブドウから豊かな凝縮感とアロマティックでエレガントな余韻の
ヌーヴォーが造られます。毎年、美食家たちをうならせるような芳醇で濃い味わいに仕上がります。

➁

➀：ポール・ボーデ ボージョレ・ヴィラージュ ヌーヴォー (750ml)

限定12本 2,860円 特別価格 2,574円

厳選された３９地区で収穫されたブドウのみを贅沢に使用して造られた、
味わいの凝縮感やボディにおいて一歩上級のヴィラージュヌーヴォーです。
華やかでエレガント、かつ奥深さも兼ね備えています。

➀

③：ヴィニュロン・デ・テール・セクレット マコン・ヴィラージュ ヌーヴォー
（750ml）

限定12本 3,300円 特別価格 2,970円

白ワイン好きのハートをつかむシャルドネ100％のヌーヴォー
マコネー地区の南向き石灰質の最高の土壌はまさにテール・セクレット（秘密の土地）
素晴らしい畑から収穫したシャルドネは、フルーティさを最大限に引き出すために通常より
低めの10℃～14℃で醗酵します。
和食にはもちろん、スモークサーモンのサラダや生ハム、鶏肉や魚介のクリーム系レシピなど
広範囲なお料理とのペアリングをお楽しみください。

③

■ 承り期間：10/7（水）～11/13（金）
■ 承り場所：コリドーフジ 1階＝お会計カウンター
■ お渡し日：11/19（木）より

    ※ご予約時にお支払いを頂戴いたします。 また、表示価格はすべて税込価格です。

■【MIカード会員様限定】：「特別価格」にて販売させていただきます。



④：ルー・デュモン ボージョレ・ヌーヴォー ヴィエイユ・ヴィーニュ
（750ml）

限定12本 5,280円 特別価格 4,752円

ブルゴーニュの神様と言われたアンリ・ジャイエにも認められた日本人醸造家、仲田晃司氏が
手掛けるワインは、世界中で高く評価されております。
今年で21年目のリリースのヌーヴォーは、樹齢70～100年の古樹単一区画のリュット・レゾネ
栽培のブドウを完熟まで待ち手摘みし、6日間のマセラシオン・カルボニックの後樽で熟成させた
こだわりのヌーヴォーです。今年も天候に恵まれ、素晴らしい仕上がりに期待できます。

⑥：タイユヴァン ボージョレ・ヴィラージュ・ヌーヴォー
ヴィエイユ・ヴィーニュ  （750ml）

限定24本 5,940円 特別価格 5,346円

1973年にミシュラン3つ星を獲得後、長年その座を守り続ける伝統と格式を
今に伝えるフレンチの名門「タイユヴァン」のセレクションヌーヴォー。
重厚さと優雅さを兼ね備えたクオリティで、格式高いワンランク上のヴィラージュ・
ヌーヴォーです。

⑦：ジル・ド・ラモア ボージョレ・ヌーヴォー（酸化防止剤無添加）
（750ml）

限定12本 4,070円 特別価格 3,663円

ニュイ・サンジョルジュを本拠地にブルゴーニュの高級ワインを数多く手掛ける生産者。
収穫はすべて手摘みで伝統的な醸造方法のセミ・マセラシオン・カルボニックによって造られます。
フレッシュな果実のアロマにスミレのニュアンス。
本来のブドウのポテンシャルを引き出した、ピュアでナチュラルなスタイルのフルーティなヌーヴォーです。

④

⑤：ピエール・マリー・シェルメット ボージョレ・ヌーヴォー
      レ・グリオット (375ml)

限定12本 2,200円 特別価格 1,980円

ボージョレ地方サン・ヴェランで17世紀から続く生産者。
自然派のワイン造りは除草剤の不使用、自然酵母の採用、低収量で完熟したブ
ドウの収穫などを実践。
名実ともに評価が高く、ベリー系果実のアロマが口いっぱいに広がり上品でバランスの
良い味わいのヌーヴォー。ハーフボトルで気軽に楽しめます。
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